
 
 

Zvěřinové hody 

15.– 19.10.2025 

Studené předkrmy 

Zaječí paštika se zeleným pepřem 100g /1,7/ 139 
dip brusinky-pomeranč, bílé pečivo  
 

Myslivecké studené prkénko 120g /1,10/ 169 
/zvěřinové klobásy, lipenský špek, paštika/, nakládaná zelenina, chléb Pecivál  

Polévky 

Silný vývar z bažanta s masem, zeleninkou a nudlemi /1,3,9/ 69 

Hlavní pokrmy 

Výpečky z divočáka 200g /1,3,7/ 259 
červené zelí, mix bramborových knedlíků  
 

Srnčí guláš 150g /1,3,7,9/ 289 
houskové a špekové knedlíky  
 

Řízečky ze hřbetu divočáka v mandlích 150g /1,3,7,8/ 319 
rozinko-višňové ragú, bramborový gratin 
 

Marinované dančí medailonky 150g /1,3,7/ 319 
smetanové noky se žampiony a růžičkovou kapustou 

Šéfkuchař Luděk Hauser doporučuje 

Špíz z prsou divoké kačeny 180g /1,3,7,9/ 299 
slanina, cibule, švestka, pošírované brusinkové jablko, bramborový gratin 
 

Pro ty co zvěřinu nejedí 
Filírované kuřecí prso na máslových žampionech 150g /1,3,7/ 299 
bramborové šišky 
 

Pomalu tažený hovězí krk na pivě a kořenové zelenině 300g /1/ 369 
křen, chléb pecivál 
 

Pekáč „Masné krámy“ /1,3,7,9,10/ 1290 
/kachna, hovězí pečeně, řízečky z panenky, šišky, zelí, bramborový salát, pečivo/ 

 

Moučníky a sladká pokušení 

Kaštanová Panna Cotta, borůvky, mangový prach 120g /7,8/ 119 
 
 

Limitka na čepu: Dva pivovary jedno pivo Budvar x Mazák 

A.P.A. HBC 1019 0,48l /1/ 64   Single Hop APA, nefilter, nepaster, IBU: 37 / EBC: 11 / alkohol: 5,6% 

Typická, netypická APA. Je to single hop, chmelený novým experimentální chmelem z USA. Tento chmel ještě nemá jméno, nese 
pouze kodové označení HBC 1019. Má totiž výraznou kokosovo-vanilkovou vůni. A.P.A. HBC 1019 je opravdu skvěle pitelné, hořké 
a nádherně voňavé svrchně kvašené pivo 

. 

Dobrou chuť přeje personál restaurace Masné krámy 


